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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec moderation. 

 
Le château PEYCHAUD, vignoble familial depuis 1630, est une propriété de 30ha de 
vignes entourées de bois, parcs et prairies, située au cœur de la Presqu’Ile aux portes 
de Bordeaux. 
 

Slanie et Elisabeth, filles de Jaques de Pontac, descendantes du fondateur du domaine 
le Marquis de Fayet,  élaborent avec précision une gamme de vins rouges, blanc sec et 
rosé allant du quotidien à l’excellence.  
 

Encépagement du vignoble:  
              En Rouge : 50% Merlot, 45% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc. 
              En Blanc :  80% Sauvignon Blanc, 20% Sémillon 
Autre propriété familiale : Château de MYRAT, AOC Sauternes – Grand Cru Classé en 1855 

 

CONVERSATION 
Un grand Blanc vinifié en fût  de Sauternes avec bâtonage sur lies  
 « Enveloppant, subtil, élégant » 
 « Notes florales et de citron confit au nez. La bouche est suave, élégante, sur un fruit pur 
et bien mûr (notes de fruits jaunes). L’élevage en fût de Sauternes apporte délicatesse et 
minéralité, comme si le terroir de graves jaillissait dans le verre ! Finale vibrante et 
tonique. » 

 

Caractère:  
‘Conversation’ du château Peychaud est vinifié en barrique de Sauternes avec bâtonage 
sur lies hebdomadaire. Celà va apporter de la rondeur, révéler les arômes de fruits bien 
mûrs, confits, et exprimer toute la minéralité du terroir. 
Ce très beau vin blanc sec est né de conversations… 
 
 Conversation entre un terroir de graves et nos raisins blancs 
 Conversation entre deux cépages : fraîcheur et arômes du Sauvignon, suavité du 

Sémillon 
 Conversation entre deux sœurs et deux vignobles de famille qui se répondent en 

écho 
 Conversation entre la pierre, le fruit et le bois où chacun s’exprime délicatement 
 Conversation entre vous et nous, et tous ceux avec qui vous partagerez ce vin ! 

 

Accords Mets & Vin : 

Sur des coquilles Saint-Jacques ou un poisson à chair blanche. Délicieux avec un poulet 
à la crème ou accompagnant un plateau de fromages (Comté, brebis, gorgonzola, etc) 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

Appellation :                Bordeaux Blanc 

Assemblage :               70% Sauvignon Blanc - 30 % Sémillon 

Sols:                               Graves (parcelle 'Les Moulins') 

Elevage :                      en barrique de Sauternes 3 vins 

Alcool :                        13,5 % vol. 

Une  au Guide Hachette 2024 « Voilà une très belle réussite du secteur, soignée et 

intelligemment réalisée ! » 

Lauréat de la Sélection des Bordeaux et Bordeaux Supérieur, catégorie « Les Incroyables » ! 


