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/* MM 4
Appellation : Bordeaux Supérieur <- % *
Cépages : 50% Merlot, 45% Cabernet Sauvignon,
5% Cabernet Franc Appellation : Bordeaux Rosé
Fermentation : en cuve avec séparation des parcelles Cépages : 100% Merlot
Elevage : 18 mois en cuve Vinification : pressurage direct et a faibles pressions
Evolution : 3a10ans Evolution : 0 a3ans
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Appellation : Bordeaux Supérieur ) 8&$$
Cépages : 75% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon 0 * * 9 *
Fermentation : en cuve avec séparation des parcelles ((
Elevage : 14 mois f(t de chéne / ) o ) *
Evolution : 3a12ans ,
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